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TISKOVA ZPRAVA

Kvéten 2014

LETNi SKOLA GRILOVANiI KASPER

Praha, 26. kvétna 2014 - Grilovaci sezéna je
v plném proudu. Horké dny lakaji k posezeni na
terasach a zahradkach, z rozpalenych gril se linou
neodolatelné viiné masa a zeleniny. Chcete-li si
dopiat dokonaly kulinaisky zazitek, budete
potrebovat nejen kvalitni suroviny, ale hlavné
perfektni gril. Majestatni gril KASPER VIGGO

- z udlechtilé nerezavéjici oceli Vas nikdy nezklame a
" bude dobie slouzit nejen Vam, ale i budoucim

generacim.

»Zahradni gril VIGGO nabizi vysoky uZivatelsky
komfort diky prostornému roStu, vnitfnimu
uloznému prostoru a velké odkladaci sklenéné
desce z c¢irého tvrzeného skla. Rost je navrZen tak,
aby odvadél nadbytecny omastek do sbérné
nadoby, ¢imz se zamezuje nezdravému pfepalovani

tuka,” Fika jednatelka spolecnosti KASPER DESIGN Radka Kasperova, a dopliuje: ,,Chtéli jsme,

aby nase grily KASPER vynikaly jednoduchou krasou a byly ozdobou kazdé zahrady éi terasy.

Jiz nas prvni gril VIGGO, rady I, byl ocenén za nejlepsi design v ramci soutéze Vyrobek roku,

udélovanou Design Centrum CR.“

Uspésna &eska znacka KASPER nabizi nadéasové grily v kvalité na cely Zivot. VSechny grily

KASPER byly navrzeny pfednimi ¢eskymi designéry. Na jejich vyvoji se podileli $éfkuchafi, zahradni

architekti a mistfi zpracovani ocele a skla. Jedine¢né grily KASPER v sobé& snoubi eleganci

nerezavéjici kartaCované oceli s kiehkosti tvrzeného skla. V nabidce jsou grily na uhli i plyn.

Recept pro teplé €ervnové vecery
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Dny jsou zase o néco delsi, vecery teplejsi, kdo by odolal grilovani po navratu z prace? Ve vsedni dny
v3ak neni €¢as na dlouhé pfipravy, proto KASPER pfinasi jednoduchy a rychly recept na podvederni
~grilovacku® s rodinou ¢&i pfateli. RychlejSi varianta je pouze se zeleninou, kdy se vSe pfipravuje rovnhou
na grilu. Pro obménu muazete vyzkouSet steak s rozmarynovymi bramborami.

Grilovany rosténec z plemene Angus s grilovanou zeleninou a rozmarynovymi bramborami
Ingredience pro 4 osoby

Na grilovani
*  Grilovany rosténec z plemene Angus 200g / porce
* Jarni cibulky — svazek
* Milada cuketa — 1 ks

Zeleny chiest — 8 ks

* Cervena a Zluta paprika
*  Kukufice — 2 klasy

* Sl pepf

* Olivovy olej

Na brambory:
* 800 g drobnych novych brambor

* Vétsi vétvicka rozmarynu
* Hruba sul

Priprava masa

Maso vyjméte z lednice, aby mélo pokojovou teplotu, minimalné dvé hodiny pfed grilovanim. Zbavte
ho tuhych blan, krémové ¢asti tuku nechte, dodaji masu chut. Maso nakrajejte ostrym nozem na 2-2,5
cm vysokeé platky. Tésné pfed samotnym grilovanim steaky osolte a opeprete z obou stran a mizete i
nemusite potfit olivovym olejem. Pepf si je lepSi nadrtit v hmozdifi pro lepsi rozvinuti chuté a vané.
Tento druh masa neni tfeba marinovat, protoze je vyzralé a ma sv(j charakter s vyraznou chuti.

Pfiprava zeleniny

Klasy kukufice vlozte do vrouci osolené vody a nechte uvafrit do mékka. Ostatni druhy pouze omyijte a
papriky a cuketu nakrajejte. Chrest a jarni cibulky ugrilujte vcelku. Hotovou kukufici nakrajejte na ca 5
cm Siroké Spalicky a poté ugrilujte.

Postup grilovani

Na rozpaleném grilu maso opecte z obou stran, plati zakladni rovnice: barva se rovna chut. Kdyz
hodite maso na gril, nechte jej chvili lezet. Nehybejte s nim. Az maso dosahne spravného stupné
opeceni, samo se pusti a muzete jej pohodiné otocit. Chceme-li mit maso propeené medium rare,
meélo by dosahnout vnitini teploty cca 55 °C. Teplotu kontrolujte vpichovacim teplomérem. Kdyz se
teplota bude bliZit, pfesuiite steak na sklenénou odkladaci plochu grilu a nechce jej ca 3 minuty
odpocivat. Pfed servirovanim ho kratce na roStu z obou stran dohfejte.

2/4



(KASPER)

KdyZ maso dochazi a odpoc€iva, ugrilujte na horkém grilu také ocisténou zeleninu - opét pouze

osolenou a potfenou olivovym olejem.

Maso podavejte s grilovanou zeleninou, mozno doplnit pe€ivem a riznymi omackami.

Rozmarynové brambory

Nové brambory s tenkou slupkou pfimo

vybizeji k jednoduchym dpravam.
Predehfejte si troubu na 200 °C. Brambory ocistéte kartaCkem
pod tekouci vodou. Propichnéte je vidlickou na nékolika mistech
a dejte vafit v osolené vodé domékka. Brambory slijte a nechte
je kratce oschnout. Do malého pekacku dejte olivovy olej,
pfidejte brambory, promichejte je s hrubozrnnou soli a listky
rozmarynu. Pedte ca hodinu, pfiemZ v poloviné ¢asu je otocte,

aby se dosahlo rovnomérné opecené kurky. Podavejte ke
grilovanému masu. Na ozdobu miiZete pfidat vétvicku cerstvého rozmarynu.

Pro vice informaci a fotografie v tiskové kvalité prosim kontaktujte:

Lucie Borovickova

Hill+Knowlton Strategies

Senior konzultant

E-mail: lucie.borovickova@hkstrategies.com
Telefon: +420 724 666 605
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O spole¢nosti KASPER DESIGN

Rodinna spole€nost KASPER byla zaloZzena na poc¢atku devadesatych let v Trutnové a zaméfuje se
na stavebnictvi a strojirenstvi. Rozvojem know-how a vysokymi investicemi do nejmodernéjSich
vyrobnich technologii a strojnich zafizeni vznikla v roce 2011 ve spolupraci s Ceskymi designéry prvni
kolekce luxusnich doplfiku pro vybaveni domu a zahrady, kterou dnes zastfeSuje znacka KASPER
DESIGN. Zna¢ka KASPER DESIGN dnes nabizi ucelené fady nadéasovych nerezovych kvétinacu,
zahradni grily, poStovni schranky a projektova feSeni na miru. VSechny produkty a feSeni znacky
KASPER DESIGN jsou navrhovany ve spolupraci s pfednimi architekty a designéry. Na jejich vyrobu
jsou pouzity ty nejkvalitnéjsi materidly a samozfejmosti je precizni femesiné zpracovani s dirazem na
detail a individualni pfistup ke kazdé zakazce. Znacka pracuje pfedevsim s kartaCovanou nerezovou
oceli a sklem. Diky tomu jsou vyrobky KASPER DESIGN mimoradné trvanlivé, odolné vici extrémnim
podminkam a poskytuji skvélé uzitné vlastnosti. www.kasper.cz

Prodejni mista

Nadc¢asové vyrobky znacky KASPER Design mlzete zakoupit napfiklad u téchto partneru:

Praha
Brother & Duck International

Vinohradska 50
120 00 Praha 2

Brother & Duck International

Podébradska 56
198 00 Praha 9
http://www.brotherandduck.cz

Brno
Miele Center Symersky

Hnévkovského 81b
617 00 Brno

http://www.symersky.cz/?id=1

Ostrava
HOME INTERIER

Janackova 3277/22 A
702 00 Ostrava - Moravska Ostrava

http://www.homeinterier.cz

Hradec Kralové
ORIGINAL INTERIER

Jana Cerného 376/5
503 02 Hradec Kralové - Predméfice n.L.
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